ES VINS EFFERVESCENTS DU [MUXEMBOURG
LLUSTRES PAR [IRMAND HTRAINCHAMPS

Armand STRAINCHAMPS a construit
en quelque 30 ans de carriere, dans de
nombreux domaines des arts visuels et
audiovisuels, une ceuvre forte et
dense, a son image, aujourd’hui
connue et reconnue au Grand-Duché
et au-dela.

I a signé avec enthousiasme cette
quatrieme édition des coffrets
cenologiques MUSEAL, en créant une
étiquette et une collerette originale
sur toile pour chacun des 3 vins
effervescents, un vin brut, un vin rosé
et un vin a la liqgueur de péche. Il signe
également les illustrations du livret
d’artiste numéroté de 32 pages.

Celui-ci est rédigé avec le concours de
la rédaction du magazine LE JEUDI, et
contient une biographie et un
« portrait sensible » d’Armand
Strainchamps signé par Marie-Anne
Lorgé, ainsi qu’un article sur I’histoire
des vins effervescents au Luxembourg.

Il contient également une contribution gastronomique de Frans Vandeputte, chef étoilé belge, aux
commandes de son fameux restaurant au nom prédestiné, le Chateau de Strainchamps. Il dévoile dans ce
livret une de ses trois recettes exclusives d’amuse-bouche, congues pour accompagner idéalement
chacun des trois vins effervescents.

Le bar Coco Mango de I'hotel Sofitel Grand-ducal a lui aussi apporté sa touche de créativité et de
gourmandise pétillante en concevant 3 cocktails exclusifs réalisés a base de chacun des 3 vins du coffret.

Chaque livret est numéroté sur 3000 exemplaires et signé de la main d’Armand Strainchamps, puis inséré
dans ce luxueux coffret de bois avec 3 bouteilles de 20 cl renfermant 3 vins effervescents élaborés au
Grand-duché par les cenologues de la Maison quasi centenaire Bernard-Massard.

Hauteur 7 cm, Profondeur 23 cm, largeur 23 cm. Poids 1,8 kg.
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